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Pivara Lobkowicz Group, Češka
 Lobkowicz Group je češka pivarska kompanija koja je osnovana

1990. godine u Pragu. 
 Lobkowicz Group takođe ima u vlasništvu i druge pivare, kao što

su Platan i Ježek , koje su takođe poznate po izuzetnom pivu.
 Ove pivare proizvode različite vrste piva, od tradicionalnih

čeških lagera do modernih i inovativnih stilova piva. 
 Kompanija ima za cilj da očuva tradicionalni proces proizvodnje

piva, sa pažljivo odabranim sastojcima i modernim
tehnologijama, i da nastavi da proizvodi kvalitetna i ukusna piva
koja su poznata širom sveta.
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Stil: Lager – svetlo pivo
Sastojci: Voda, slad, hmelj i kvasac

Gorčina: 30 IBU 

Izgled:        Zlatne boje

Miris: Osvežavajući i prijatan miris koji je blago sladak i ima primese hmelja. Arome slada

su dominantnije i daju pivu toplinu i punoću, dok se miris hmelja oseti u pozadini, 

doprinoseći blagoj gorčini

Ukus:        Arome koje se mogu osetiti u ovom pivu uključuju slatki slad, hmelj i malo citrusa.

 Pivara Platan je osnovana 1874. godina i nalazi u gradu Protivinu, na jugu Češke. Od tada proizvodi
vrhunska piva koja su poznata u celom svetu. 

 Platan Svetlo Pivo je jedno od najpopularnijih piva iz asortimana Platan pivare. 
 Platan Svetlo Pivo se proizvodi u skladu sa nemačkim zakonom o čistoći piva, što znači da se koriste

samo tri glavna sastojka: voda, slad i hmelj. 
 Ovo pivo ima 11 % ekstrakta slada u pivu. To znači da je ovo pivo nešto jače od standardnog piva, ali i 

dalje vrlo osvežavajuće i pitko. 

Platan – svetlo pivo 4,6 %  



Lobkowicz Premium Lager – svetlo pivo 4,7 %  
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Stil: Lager – svetlo pivo
Sastojci: Voda, ječmeni slad, hmelj, kvasac

Gorčina: 33 IBU 

Izgled:        Svetlo zlatne boje

Miris: Blago slatkast, sa primetnim notama slada i blagim mirisom 

hmelja u pozadini

Ukus:        Osvežavajuće i lagano pivo, odlikuje se osvežavajućom i 

glatkom teksturom, sa umerenom količinom gorčine. Ukus 

ovog piva je dobro izbalansiran, sa primarnim ukusom slada i 

završnicom hmelja.

 Lobkowicz Premium svetlo pivo je dobitnik nekoliko nagrada i priznanja na međunarodnim
takmičenjima u pivarstvu, a takođe se smatra jednim od najboljih piva u Češkoj Republici. 
Ovo pivo je popularno među lokalnim stanovništvom i turistima koji posete Prag, a takođe je 
dostupno u nekoliko zemalja širom sveta – a i od sada u Srbiji!

 Pivo se proizvodi od visokokvalitetnog češkog ječma, koji se peče u pećima u tradicionalnom
procesu. Hmelj se dodaje u određenoj količini, kako bi se postigao karakteristični hmeljni
ukus i aroma, a posebna vrsta kvasca se koristi za fermentaciju i dozrevanje piva.

 Ovo pivo se preporučuje za ljubitelje svetlog piva i idealno se slaže uz kobasice, gulaš i druga
jela sa mesom.
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Stil: Lager – svetlo pivo
Sastojci: Voda, slad, hmelj i kvasac

Gorčina: 32 IBU 

Izgled:        Zlatne boje

Miris: Pivo ima ugodan i blag miris hmelja, sa laganim notama slada i hleba. 

Hmelj dodaje svežinu i voćnu aromu, dok sladni karakter pridonosi punoći i slatkoći

Ukus:        Ježek svetlo pivo ima uravnotežen ukus koji kombinuje slatkoću slada i gorčinu hmelja. Hmelj dodaje 

pikantne i citrusne ukuse, dok sladni karakter doprinosi punoći i slatkoći, što rezultira ukusom koji je 

istovremeno bogat i osvežavajuć. 

Ukratko, Ježek svetlo pivo je ukusno i pitko pivo koje će se svideti ljubiteljima klasičnog češkog piva.

Ježek – svetlo pivo 4,6 %  
 Svetlo pivo Ježek proizvodi se u pivari Ježek koja se nalazi u mestu Cheb u zapadnoj Češkoj. Ova pivara

ima dugu istoriju i tradiciju u proizvodnji piva, a osnovana je još davne 1871. godine. Danas je ova 
pivara poznata po proizvodnji kvalitetnih čeških piva, a među najpopularnijim brendovima je svakako
Ježek.

 Kada je reč o proizvodnji ovog piva, koristi se isključivo prirodni slad koji se uzgaja u regionu, a hmelj
se bira pažljivo kako bi se postigao savršen balans između sladnih i gorkih nota. Pivo se fermentiše i
odležava u hrastovim buradima, a proces proizvodnje traje oko tri nedelje.

 Ježek se može naći u brojnim restoranima, barovima i prodavnicama u Češkoj, ali i u nekim drugim
zemljama. Pored toga, ovaj brend piva je poznat i po organizovanju pivskih festivala i drugih događaja
u pivari. Uz sve to, Ježek takođe osvaja nagrade i priznanja na brojnim međunarodnim takmičenjima, 
što govori o njegovom visokom kvalitetu.


